
 

Bilan des diners insolites organisés  

lors du week-end des 25 et 26 septembre 2021 au Germoir. 

 



Proposi(on d’un repas conçu par La cuisine de Paulo de Merlimont. 

 

le samedi soir: « les pieds dans la paille, 
la tête dans les étoiles » 

Après la randonnée dans le village, les hôtes 
ont pu assister à l’apéro-guingueIe, en 
compagnie du groupe « La Goulue ». 



En dégusta(on, pour l’apéri(f: 
Assie>e apéri(ve composée de 
saucisson de cochons élevés à 
Salperwick (Ben mon cochon, 
promo(on d’élevages de races 
oubliées) et de tar(nables 
fabriquées à Gouy St André à 
base de produits frais et locaux 
(l’encas et l’échoppe) 

boissons: 

• Bière bio brassée à Esquelbecq (brasserie Thiriez) 

• Rhubibulle produit par « les délices du Watelet » (Saint Georges). 

• Jus de pommes bio produit par Chris(ne Bou(n (Ambricourt). 

 

Dîner sous les serres: 

35 personnes ont apprécié le repas sous les serres ou il était 
ques(on de valoriser les produits de la Région Hauts de 
France et de Belgique (25 euros, 15 menu enfant): 

• Légumes, fruits et herbes aroma(ques issus du 
Germoir 

• Volaille de Licques 

• Chicorée régionale 

• Pain au levain de « De Rives en Rêves » à Rumilly 

• servi avec le repas: vin rouge issu du Gard et des 
côtes du Rhône, vin blanc (chardonnay) 

 



 

le dimanche, ambiance « fête au village »: 

- barbecue avec les saucisses bio « les délices du 
Watelet » à Saint Georges 

- légumes du germoir (oignons rouges, tomates, 
salades) 

Au total, ce sont près de 150 personnes qui ont pu profiter de ce weekend insolite  

Les parQcipants sont venus essenQellement du Pas de Calais. Nous n’avons eu de parQcipants venant de 
Belgique.


